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A 2017, oktober 3-t6l 2018, dprilis 14-ig latogathaté kiallitast mintegy 1800 o
tekintette meg. cbbe beleszamitottuk a megnyiton megjelent kb. 150 érdeklédot, a teremben
megtartott keésobbi rendezvénvek ¢s a mazeumpedagogiai foglalkozasok részivevoit is. A
pélydzatban is szerepld, a kidllitdshoz kapesolddd mizeumpedagogiai foglakozdsokat 2017,
10. 10 — 11. 14. ¢s 2018. 03. 14 — 03. 28. kozotl tartottuk meg. A belépojegyekbdl szirmazi
bevétel 33.300.- Ft. Jegydraink: kedvezményes (nyugdijas. didk) 100.- FL. teljesird (felnétt)
200,- Ft.

A tarlat megnyito iinnepségére invitald meghivit a helyi sajtoban (Békési Ujsag.
Viaroshazi Kronika) és a Beékés Megyver Hirlapban is kiozzétettiik, A helyi kizéleu
Békésmitrix internetes portal, intézményiink facebook oldalan és a Békési Ujsag honlapjan az
alabbi eleréssel ma is olvashato:

http://www.bekesiujsag.hw/'online/archiv/bekesujs/bekesiujsag 20171024 pdl
https://bekesmatrix. huw/'cikk/B5662 uj neprajzi_kiallitas_nyilik_a_bekesi paleriaban/
https://bekesmatrix. hw/cikk/85730 _mindennapi kenverunk a buzaszem meseje/
https://bekesmatrix. hw/'cikk/85733 kiallitas megnvito_a galeriaban/

https://www. facebook.com/BekesVarosiJantvik MatvasMuzeum/
https://www.facebook.com/BekesVarosiJantvikMatvasMuzeum/photos/a. 224678 140990470, 1
073741825.213811302077154/835963473195264/ Mype=3&theater
https://www.facebook.com/pg/BekesVarosiJantvikMatvasMuzeum/photos/Ztab=albumé&albu
m_id=843904842401127
https://swww. facebook.com/
m_id=867679880023623
https://www.facebook.com/pg/BekesVarosiJantvik MatyasMuzeum/photos/Ztab=albumé&albu
m_id=954604694664474

hitps://www_facebook.com/pg/BekesVarosilantvik MatyasMuzeum/photos/ Mtab=albumé&albu
m_id=9602894 17429335

‘BekesVarosiJantvikMatvasMuzeum/photos/ tab=albumd:albu
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avagy hogyan készitettck nagymamaink a kenyeret
CIMU IDOSZAKI KIALLITAS MEGRENDEZESEROL

A Kiallitas elokeszileti munkai mir az év elején megkezdodiek. Latvanyosan és sok-
oldaltan kivantuk az érdeklédok elé tarni a tobb mint 100 évvel ezeldtti paraszti életet, Re-
méltiik, hogy a térlat gazdag anyaga szamos latogatdt vonz majd életkortél, iskolazottsagtél,
foglalkozastol fuggetlentl, akik — fként a helviek — biiszkék lehetnek telepiilésitk multjara, és
a jelenben cselekvOen is részt kivannak venni a véros életében s ezaltal igazi lokdlpatriotakka
vilhatnak,

Kiallitds helye: Békési Galéria, [doszaki kidllitoterem (110 m?) Békeés, Széchenyi tér 4,
Megnyito: 2017. oktéber 5. Zards ideje: 2018, dprilis 14.
Rendezd: Szojka Petronella néprajzos muzeoldgus

A ma kenyérnek nevezett ételiink. ilyen vagy olyan formaban, de mar a honfoglalo
Oseinktol kezdve jelen volt az alapvet taplalkozaskultirankban, ha még eleinte luxuscikknek
is szamitott. A kdznép a 14, szizadig még csak a lepénykenveret ismerte és készitette. majd a
5. szdzadtol kezdett elterjedni az erjesztett, magasabb valtozatd kenyérféle, amit . hazi gdm-
bilyt kenyérnek” is hiviak. Olyan értékes volt, hogy lopasét feljegyezték és biintették, illetve
fizetbeszkiizként is szolgdlt a péasztorok, csbszok kérében. Mint az egyik legfontosabb étel,
keresztény szimbolumma valt, hiedelmek sokasdga vette kirill a kenyérgabona elvetésétol,
egeszen a kenyer készitéséig, Az Alfold foldrajzi adottsagainak kdszonheten jelentds ke-
nyérgabona-termesztd terliletnek szdmitott a 16. szazadtél napjainkig. Békés, mint a varme-
gve, majd jards egykori kbzpontja nyiizsgd szintere volt az aratist kévetd gabona adas-
vetelnek, killénféle malmok vartik a megorlésre szolgalé gabonaszemeket,

A mai kor emberének természetes, hogy ha kenyeret szeretne venni, akkor csak be kell
térnie egy boltba és ott sorakoznak a polcon a kilonboz6 fajtaji és nagysaga kenyerek. Eléde-
ink ez a tevékenység ott kezdddott, hogy megmiivelték a fBldet, amibe a vetdmag keriilt.
Ezért egy néprajzi kidllitas segitségével szeretnénk megismertetni a Békés és kirnyékére egy-
kor jellemz6 kenyérgabona termesztés folyamatait egészen a kenyérszegésig,

A tarlathoz mizeumpedagdgiai programot is terveztiink, mivel intézményiinkben mar
hagyominy a helytirténeti jellegii tarlatokhoz kapesolodd rendhagyo ordk szervezése. Mosta-
ni kidllitdsunk esetében azonban ennél tébbre igyvekeztiink vallalkozni, mert az altalanos isko-
lasokon kivill a helyi és a kornyékbeli évodikat is megkerestiik, és Srommel vettek részt a
foglalkozasainkon. A foglalkozasokra 400-500 gyermek megjelenésére szamitottunk, termé-
szetesen ez fligg a pedagdgusok aktivitasatol is. A muzeumpedagogiai programunk részét
képezte, hogy a gyerekek nem csak megtapinthattak a kiallitott terményeket, eszkiziket, ha-
nem az erre a célra beallitott kézi malmon biizar is drolhettek, illetve az ovodas és az alsé ta-



gozatos altalanos iskolds tanulok ki is probalhattdk a kenyvénészta dagasztast, az erre a célra
felallitott kelesztd teknGben, a mizeumpedagogiai sarokban, A felsd tagozatos esetében fel-
adatlappal késziiltiink, mivel a programhoz kiadvany is tarsult, amely a 2015-ben utjdra indi-
tott a Jantyik Matyas Muzeum Fiizetei cimi foglalkoztaté fiizet VII, szama volt, . Mit tudsz a
hazi kenyérrol?” cimmel. A flizet megvalaszolandé feladat-anyaga természetesen a tarlatveze-
tesen elhangzottakra épiilt. Helyes megoldasaért — ez az eddigi metddus is — kisebb ajandek,
ebben az esetben . hamuban siilt” pogacsa jart.

A didkokon kivill természetesen szamitottunk a vérosuk tériénete, hagyominyaira
vagy szakmajuk multja irdnt érdeklodd felnott latogatdkra is, Osszessegeben igy mintegy
1.000 latogatot reméltiink. A kiallitas témaja érdeklodésre tarthatott szdmot mind az idésebb.
mind a fiatalabb generdcidkban, a teleptilésiik miltja irant fogékony lokalpatridtakban pedig
tovabb ndvelhetie az identitas-tudatot.

1. egység: Bevezetés, a foldmiivelés és a kenvérgabona bemutatisa

7 db megszerkesztett, felkasirozott habositott PVC-tablon széveg, képekkel kisérve, valamint
3 szakajtoban gabonafélék bemutatisa:

I.1. A foldmiivelés bemutatdsa

A foldmtvelés, azon belill is a gabonatermesziés mindig is az élet része volt. A 13-14. sza-
zadban a magyar mezogazdasagon belill jelentds valtozas indult meg. A szimmetrikus eke
mellett megjelennek az aszimmetrikus eke, amellyel a foldet sokkal jobban meg tudtak mi-
velni. Elkezd6dott az ennek vontatasahoz sziikséges nagyobb erejil szarvasmarha allatllo-
many tenyésztése is. Az orszdg legklilonbszdbb terilletén feltiinik a nyomasos gazdalkodas,
vagyis a termelés ¢s a pihentetés rendszeres és meghatarozott viltasa,

Mar a honfoglalo magyarok egy része is rendelkezett jelentds foldmiivelési ismeretekkel.
Karpat-medencében kétféle gabonatermelési moddal talalkozhatunk: egyik az alféldi. Jellem-
z0je, hogy minden munkat a szabadban végeznek és lehetéleg minél t8bbet dtharitva a vona-
Joszigra. Ez igy egyben extenziv gazdilkoddsnak is mondhato. It terjedt el leghamarabb a
Kkasza, a szemkinyeréskor a nyomtatas, a szabadban 16rténd szérds, a gabona vermelése. A
tobbnyire sarléval levagott gabondt minél hamarabb a csiirbe vagy annak kézelébe szillitot-
tak. A gabondt faedényekben, hombarokban vagy a haz padlasan raktaroztak,

1.2 A gabonanavény (termesziési feltételek; tala), éghajlar),

A gabonafélék termelése a finnugor korig nyomon kivethetd, A koles elnevezés az ugor kor-
ban mar meglehetett, mivel ez a nivény vadon is megtermett, igy esetleg feliételezhetd, hogy
a vandorlo népek ilyet gyljidgethettek, A biza és az arpa szavunk bolgar-torsk eredetd, jelzi
azt a jelentds hatast, amelyet ez a nép a magyar fldmiivelés kialakuldsara gvakorolt.

A magyar parasztsig a kbzépkortol kiillénbozd gabonaféléket termelt, amik koziil az alabbia-
kat hasznalta kenyérkészitésére is.

Az alakor (Triticum monococcum) egyik legrégibb, a buzahoz viszonylag kozel all6 gabona-
fajta, mely a hideget, rossz talajt meglehetdsen jo! birta. Mostoha kisrlilmények kozott, hegy-
vidékeken is termeszthett. Valoszinileg az eurépai fldmiivelés kialakulasaval egyidds dsi
buzafaj. A 15. szazadtol széles kirben termelték. Az orlés el6tt hantolni kellett, ezért tibb
munkat kiviint mas gabonaféléknél, Jelentdsége hajdan nagy volt, ami a termelékenyebb ga-
bonafajok és fajtak elterjedésével erdsen csékkent. Erdélyben hagyomdnyos lepényféléket,
pogacsat es kenyeret siitnek beldle, szarabol pedig szalmakalapot készitenek. Az alakor ter-
mesziese iranti érdekl6dés igen értékes tulajdonsdgai miatt ismét fellendiilt.

A buza (Triticum) minden idészakban fontos. az orszag kGzepso részén leginkdbb termesztett
gabonafajta, s ezt a helyét napjainkban is megtartotta. Oszi és tavaszi valtozata kéziil az utéb-
bi lényegében eltlint. A kdzépkorban is jutott a belst sziikséglet kielégitése mellett nyugati
kivitelre. A 19. szazad elejétdl, illetve a 20, szdzad masodik felében a gabonakonjunktira se-



gitette nemcesak terjedését, hanem a hozam emelkedését is. A buzat csak élelmezésre hasznal-
tak, elsésorban kenyérnek, A magvarok kenyérfogyvasztdsa még napjainkban is nagyobb, mint
a legtébb eurdpai orszégé,

A rozsnak (Secale cereale) Oszi és tavaszi valtozatal egyarant vetettek, hegyes és homokos
teriileten terjedt el legjobban, igy a Nyirségben. a Duna-Tisza kdzén. Jelembsége a piacra
termelés fokozodaséval hanyatlott, mert elsésorban a buzar vasaroltak. A Tiszantil egyes ré-
szein gabonanak mondjdk, ami egykori jelentiségét bizonyitja, Lisztjébél tisztin vagy buza-
liszttel keverve kenveret siitnek.

Az irpa (Hordeum) Oszi és tavaszi valtozatal egvarant termelték, de mindig az eldbbi volt
altalinosabban elterjedt, Korabbi nagy jelentoségét az is mutatja, hogy beldle személvnév:
Arpéd alakult. Régebben késénak fozték, bar hegyvidéken, szilkség esetén készitettek beléle
kenyeret is, de azért mindig elsdsorban takarmanyndvénynek termelték, Betakaritasaban a
kasza sokkal hamarabb jelentkezett, mint a biza esetében.

2. egvség: Szintastol a betakaritisig

I'1 db megszerkesztett, felkasirozott habositott PVC-tablén sziveg, képekkel kisérve, vala-
mint az adott munkafolyamathoz kapcsolods mezogazdasi munkaeszkzoket, tibbek kozot
egy eredeti fackét is kiallitottunk. Két baban az aratashoz kapcsolodo viseletet mutattuk be.

2.1. Talaj elékészités

A szantofoldi foldmuvelés legfontosabb eszkize az eke, amely lehetévé tette, hogy a fold
leltoresének nehéz munkajar dllati, majd gépi erével el lehessen vegezni. A két- és hdrom-
nyomasos rendszernek koszonhetden a megmiivelr foldteriilet jelentisen mértéke megnéve-
kedett, s igy lényegesen tobb ember jutott élelemhez. A tébbféle ekeforma kéziil Békésen a
vaspapucsos faeket, a ,,Vidacs™-ekét és a Szak-ekét hasznaltak. A killénbozs forméji ekék-
hez, a véaltozé mintségii és fekvésii talajhoz kilonbdzd szantdsi modok csatlakoztak. Az Oszi
kaldszosok ¢s a tavaszi ald is kétszer szantottak a kornyéken, vagyis aratas utan és vetés
el6tt. Ebben a korban is az &kér maradt az eke legdltalanosabb vonoereje, a 16 csak helyen-
kent, elsbsorban az Alftldin vette 4t a helvét.

2.2 Veiéstdl az acatoldsig

A parasztember egyik legfontosabb munkaja a vetés, hiszen ez nagymertekben befolvésolja a
termény mennyiségét és mindségét. Eppen ezért gondosan ki kellett valogatni az elvetendé
magot, azt ellenallova kellett tenni, gondosan elvetni. foldbe juttatni, természetesen mindenfé-
le kartevotdl is megvédve. A vetés idejét mindig a naptari napok, a hold allasa és az iddjards
hatirozta meg. Az 6szi buizat, arpat és rozst szeptember elejen kell vetni, de legalabbis két
héttel Szent Mihaly napja (szeptember 29.) elétt meg kell kezdeni és addigra be is kell fejezni.
A tavaszi vetéseket akkor kezdték el, amikor a fold fagya felengedett, és nem szamithattak
tbbet erdsebb fagyra. Altaldban Jozsef-napkor (marcius 19.) kezdték a tavaszi vetést és Szent
Gytrgy napjaig (aprilis 24.) végeztek is vele. A magyar nyelvtertileten vetdabroszbol vagy
vetdzsakbol szortdk a magot. Ez a munka egyike a legkényesebbeknek, sok gvakorlatot és
mindenekelott érzéket kivant, A j6 vetdt nemesak megbeesiilték, de 1gyekeztek tanulni is tole,
A gabona vetését majdnem kizdrolag férfiak végzik, asszonyok csak szorultsaghdl vallalkoz-
nak ra.

Ezt kévette a boronilds, amikor a géréngyds fildet elegyengették és az elvetett magot beta-
kartak folddel, hogy ne szaradjon ki.

Alighogy befejezték a vetést, elborondltdk a szemeket, megjelentek a madarak, elsdsorban a
varjak, hogy a felszinen maradt vagy nem nagy mélységben lévé szemeket kiszedegessék,
Békeésen birkdkat hajtottak a frissen boronélt teriiletre. hogy témoritsék a fildek, igy a mag is



hamarabb kikelt. Az allatok mellett nagyobb problémat jelentett még a gyomndvény is a fris-
sen kikelt vetésben. A gyomlaldst kaszasarloval vagy a kis lapat alaki vassal, acatoléval
(aszatolo) végezték, tobbnyire a nék és a gverekek,

2.3 Araras

A magyar nyelvteriileten nem lehet egységes idopontot megallapitani az aratds megkezdésére,
hiszen a déli terlileteken sokkal hamarabb érik be a gabona. Az aratds elokészitéséhez akkor
fogtak, amikor a biiza téve megszakadt. Az aratds kezdési idopontjanak tjabban a k&ztudat
Péter-Pal napjat, azaz janius 29-ét tartja. Egyes helyeken ilvenkor mutattak be az aratok misé-
jét, még a szerszamokat is elvitték és a templom elért helyezték el, hogy azok is részesiiljenek
az alddsban

Az aratas legosibb szerszdma a sarlé, amit Békésen és kirnyékeén foleg a kenyérgabona beta-
karitasinil hasznaltak, A mésik aratdsra alkalmas eszkoz a kasza volt. amelynek nyélhossza
valtozott a vele végezendd feladat, a talaj és az ember magassaganak megfeleléen. Az utébbi
nalunk csak a 13-14. szdzadban a rétgazdilkodasban tiint fel. az aratdsban csak a 15— 16, sza-
zadban kezdték szorvanyosan alkalmazni, majd egyre tobb helyen is alkalmazni, A kasza
megfenését kaszakével végzik, melyet a kaszas a derekara erfsitett és vizzel telt tokméanyban
(fendkdtarto, fend tok) tartott,

A sarloval t8rténd aratdsban a munka nagvobb részét az asszonyok végezték, akik vigtik a
gabondt, s 4-6 f6 utan egy férfi kotoite a kévéket. A keresztelés kozos munkajaban egyiitt
dolgoztak: az asszonyok 8sszehordtak a kévéket, a férfi abbol rakta dssze a keresztet.

A kisgazdasagokban a kaszaval mindig a gazda dolgozott, utana a markot felesége szedte,
akit, ha a gyerekek mér annyira felndvekedtek, valamelyik azok kézil helyettesitett.

A kaszds aratds alapegysége az aralopar (kaszas + marokszedd), Ez késébb egy kévekotovel
boviilhetett, aki két par utdn kitozott (2 kaszds + 2 marokszeds + 1 kevekond); ez az egylittes
nchol még egy kotélteritével egészilt ki. A munkaidd hajnaltol késo estig: latastol vakulasig
tartott, termeszetesen pihendkkel. Ezek alatt a munkafolyamatok alatt sziilettek a nagy multra
visszatekinté notak, dalok. versek is.

2.4. Aratéinnepség

Az aratds befejezése mindig Sromilnnepnek szamitott. A magénak araté csalad nem rendezett
a munka befejezésekor iinnepséget, erre a szegényebbeknél csak akkor keriilt sor, ha a munkdt
klestinds segitséggel végezték. llyenkor a megvendegeles kitelessége a hizigazdaé a munka
kdzben éppen ugy, mint annak befejezésekor.

A modosabb gazda mar részes aratokkal dolgoztatott. Az araté részesek a vEgzes napjan
szandékosan ldbon hagytak egy kis gabonat, amit masnap reggel levagtak. A lanyok kaldszo-
kat mezei virdgokat harang alakira kérottek Sssze. Néhol szalmdbal késziilt csigaszerll fona-
dékkal vagy tabldkkal diszitették, a helyi szokdsnak megfeleléen Ezt lanyok vagy legénvek
botra akasztva vitték hangos nétaszéval, esetleg ciganyzenészek kiséretében a gazda udvara-
ba. A gazdasszony néhany csepp vizet hintett rd, hogy jovi évben a termés ne legyven tiszkds,
kozben az aratdgazda versben kdszontotte a haz gazdajat. A koszorut a mestergerendara, az
asztal fol¢ akasztottak, ¢s alatta megkezdodott az ebéd vagy vacsora, melyrél a bor sem ma-
radhatott el. Ezutan kdvetkezett az araté- vagy kepebal, mely éjfélig, de sokszor hajnalig is
eltartott. Az aratékoszorat sok helyen kardcsonyig 6riziék, és akkor a madaraknak adtak, mig
mishol a legszebbeket a templomban, kdpolndban tartottdk, vagy utszéli keresztre akasztottik.

3. egvség: Kévétdl a lisztig

12 db megszerkesztett, felkasirozott habositott PVC-tablén szOveg, képekkel kisérve, vala-
mint az adott munkafolyamathoz kapesoloda mezogazdasdgi munkaeszkozoket, tibbek kdzon



kaszat, cséphadarét, egy jaték cséplogépet és kézi malmot is kidllitottunk. Az utébbit barki
kiprobalhatta, a mellé helyezett vékashol lehetett a ledrélt bzt pétolni. Egy vitrinben araté-
koszorit és kitlonféle jatékmalmokat helyeztink el.

A levégott gabonat hosszabb-révidebb ideig, de legaldbbis az aratémunka teljes befejezéséig a
tarlon hagytak. Kilénbzé modokon igyekeztek az id6jaras viszontagsagaitol, fbleg a gyakori
nyari zivataroktol, viharoktol védeni,

A rendre vagott gabonat, kiiléndsen a régebbi idében. vontatokba, csomdkba raktak,

A magyar nyelvterileten a kévébe kotstt gabonat dltaldban négyagl kereszt alakba raktik
Gssze; megpedig ugy, hogy a kévék kaliszos feje befele néz és egymdson fekszik, a kéveék
tusdja kifel¢ helyezkedik el. A biza betakaritas kiilénbézé mozzanatait (szalas gabona behor-
dasa, nyomtatdsa stb.) mind a szabadban végezték,

3.1, Szemnyerés

A gabonamagoknak a kaldszbol, tokldszbdl torténd kiverdse az egyik legnehezebb feladat.
mely munkaerd-szitkséglet tekintetében csaknem az aratdssal er fel. A legegyszeribb dirzsi-
16 és verd eljardsok mellett az emberi erbvel t6rténd eséplés, az allati erdt kivand nyomtatas,
majd a keézi és I6hajtdsh cséplogépek, a vontatott és maganjird goz- és motoreséplok mind
jellegzetes eljarasokat, munkamodokat, segedeszkozoket és munkaszervezeteket alakitottak
ki,

A legegyszeriibb médszer, amikor a gabona-, elsésorban a biiza- és rozsfejeket kézzel kimor-
zsoljdk. Az mér valamivel gyorsabb eljarasnak szamitott, amikor a tornac ledingélt és leta-
pasztont fldjén labbal tiportak ki a szemet. A bottal. mososulyokkal térténd kiverést a nék
végezték. Ennél Gsszetettebb munkafolyamat volt a eséplés, amit egyes teriileteken, az udva-
ron végeziék, de a legtébb esetben erre a cstirben kerillt sor, ahol a szédlas gabondt elraktiroz-
tak. A eséphadarét minden gazda maga készitette el. A nagy uradalmakban a gépek megjele-
neseig dltaldnos volt a részes cséplés, mely karacsonyig, s6t némelykor tavaszig eltartott.

A nyomatds mar allati erével tértént. Az erre szolgalo szérhit tobbnyire a szantofiild szélében,
mashol a tanya udvardn készitették el. A kor vagy ellipszis alaki teriiletet alaposan megtiszti-
tottak a gyomt6l, majd feldstdk, és meghordtak agyagos tolddel. lovakkal. esetleg szekérrel
alaposan megjérattdk, Ezutan vezették ra a lovakat, szarvasmarhat vagy a szekeret, a szilkség-
nek és a lehetoségnek megfeleléen 2-8-at, Ha az agyason mar eléggé dsszetirt a szalas gabo-
na, akkor favillaval megforgattak, megrazogattak, hogy a szem kiperegjen a szalma kozill, Ezt
a miiveletet haromszor ismételték.

A cseplés gépesitése a magyar parasztsag térténetében jelentds valtozést hozott, hiszen hosszi
idén keresztiil ez volt a mezogazdasdgban az egyetlen gép, melyet kizelebbrs) megismert. A
eséplogép rendkiviil pontos, dsszeszokott munkit kévetelt meg. Ezek formajukat tekintve
leginkabb a szecskavagohoz hasonlitottak. A nagy cséplogéphez hasonloan volt dobjuk, aszta-
luk, melyen a szétvigott kévéket az étetd beleegyengette a dobba. Altaldban 12 ember dolgo-
zott mellette; allandé volt az étetd és a kéveoldozo. A tiizes gépek az 1860-as évektdl kezdve
a nagybirtokokon egyre nagyvobb mértékben terjedtek. A eséplégép hoditasaval a cséplés he-
lye eleinte nem véltozott. Eppen figy a szériis- s dlas kertekben folyt ez a munka, mint ko-
rabban.

3.2, Tisztitas

Mind a cséplés, mind a nyomtatds utan a gabona szeméttel, apro félddarabokkal keverten ma-
radt a szér foldjén. Csak a killdnbozé tisztitd eljardsok sordn valt alkalmassa arra, hogy hosz-
szabb idére elraktarozzak, tiplalkozdsra vagy vetomagnak felhasznaljik, esetleg eladjdk. A
kezdetleges tisztité eljardsok nemcsak tisztava és felhasznalasra alkalmassa tettck a gabondt,
hanem suly szerint osztdlyoztak, aminek a vetdmag kivalasztasaban volt nagy jelentésége.



A legegyszerlibb eljarast itt is a nok vegeztek. A rostdlds sordn csak kevés anyagot tudtak
egyszerre megtisztitani. Ehhez hasznaltak fa-, bér-, majd vasrostdt. De eléfordult, hogy kisebb
mennyiséget, amit meg akartak orélni vagy el akartak adni, megmostak. A gabonamosast
azert végezték, hogy a viz a gérongyoket kioldja, a kiinnyebb szemeket, Iéhat, toklaszt a fel-
szinre vesse és azt onnan el lehessen tavolitani. A mosott blizat a napon szaritjak haziszottes,
tiszta kender lepedskon.

Ezzel szemben a szoris vagy szelelés mér inkdbb férfimunka volt. A eséplés és a nyomtatas
virdgkordban, kint az udvaron vagy a cstirben, a gabonanemticket kiilénbszé méretii és forma-
ju falapatokkal felszortak, kihasznalva a kedvezd szeljardst vagy huzatot,

Osz felé, a Koros szélen vegig ponyvan szirado buzat lehetett ltni ezért nevezték ezt a békési
terilletet Ponyvahatnak.

3.3 Tarolas

A megtisztitott gabonat ezutdn méroedényben, zsdkban, vagy dmleszive akar hombarban is
taroltak. A hordészerti véka a legaltalinosabban ismert gabonamérd-edény, melynek nagysa-
ga 25-35 liter kdzott véltakozott, Ha erre nem volt lehetdség, akkor durva vaszonbol készilt
zsakban téroltdk a gabonat, de inkdbb a szallitdsara szolgdlt. Az (n. vékaszsikban egy ma-
zsandl tdbb is elfért.

Nagyobb terilleten terjedt el a szuszék, vagyis az dcsolt Jada. Szét lehetett szedni. igy Kkis he-
lyen viszonylag nagy mennyiséget lehetett beldle szallitani. A jol elkészitett szuszék szinte
légmentesen zdr, igyhogy abba az eger vagy mas kartékony allat nem tud bejutni. Ezért tar-
tottak benne a buzan kiviil lisztet és kenyeret is.

A gabonatarté rekesztékek a paraszti gazdasagokban a 19. szazadban tiintek fel, Ezeket tdjan-
ként valtakozva hombarnak, ficknak, rekesznek. szuszéknek nevezték, 10-80 mazsa gabonat
is el lehetett helvezni bennilk.

3.4 Orlés

A gabonat eloszor Sssze kellett torni, hogy emberi taplalkozasra alkalmas ételt lehessen beldle
keésziteni. Ennek legegyszeriibb és legosibb eszkize a famozsér, melyet egyetlen fabol farag-
nak, €s benne a magot kordbban fa-, ujabban vastorivel ziizzak dssze.

Ennél gyorsabb és eredményesebb eljaras az oskorig visszavezethetd egyszerii és emberi er-
vel hajtott szerszam, a kézi malom, amikor két ké kézott Grlik meg a gabonaszemeket.

A nagy mennyiségii gabonatermést mar a vizi. az allati vagy a szel altal hajiott malmokkal
orGliek meg. Békésnek mar a kozépkorban két nagy vizimalma volt. a Szent P4l malom és a
Hatos malom. De ezen kiviil volt szarazmalma is, ahol lévontatéds szerkezet segitségével
ordliek a gabonat,

4. egysé

: A kenyérsiités rendje és mencte

I db megszerkesztett, felkasirozott habositott PVC-tablon szoveggel, és 3 db 1x1.5 méteres
dobogén egy konyha jelenet lett berendezve, ahol a kenyérdagasztashoz és tarolashoz hasznalt
eszkozok, targyak voltak kiallitva, Az enteridrben egy babu a munkafolyamathoz illé ruhdba
lent feldltozietve. Az egész jelenet mogét, egy molinon egy parasztkonyha képe volt lathato,
A dobogok elott 1 db ,csillagparavan” (6 talthetd felilet) alit, amelyen 10 db megszerkesztett,
felkasirozott, habositott PVC tablén, szOveggel ellatout fotok a kenyér készités munkafizisait
mutattak be.

A kenyér sz6 az Gjkori magyar kéznyelvben csak a magas, erjesztent kenyeret jelenti. Szdmos
eurépai nyelvben viszont a megfelels sz6 Jelentése magaban foglalja egyrészt a kenyér régi
formajat, az erjesztetlen lapos lepényt, masrészt pedig a kaldcsféléket is.



Az erjesztett kenyér készitése a kiznépnél mér a 14. szdzad derekdn megkezdidit. A kééle
w»Kenyer” késo kozépkori egytittélése idejébol szarmazik a pogacsa jovevényszo, amely erede-
tileg hamuban-parazsban siilt lepénykenyeret jelent. Hosszu tdvon majd pogdcsa lesz a le-
peénykenyér €s kenyér az erjesztett kenyér neve.

A magas kenyeret a paraszti rétegekhez tartozok dontd tobbsége a 20. szdzad derekaig otthon
slitéitte, egyébkeént nem jelentéktelen aranyban a vidéki ¢rielmiségi csaladok is.

A kenyérgabondval rendelkezo tajakon egyszerre mindig egy teli kemencényi kenveret siitt-
tek. Erre dltaldban kéthetenként keriilt sor. A kenyérsiités lebonyolitdsa 15-16 ordt igényelt. A
hazi kenyérsiités minden részletében néi munka volt, ldés parasztasszonyok, amig csak erejiik
birta, a kenyérsiitést maguknak tartottdk fenn. Amikor mér neheziikre esett. a dagasztast aten-
gedték az ifjabb korosztalynak. de a kemence fiitését és a bevetést maguk végeziék

4.1. Eldkésziilet

Este keszitettek el a kenyérsiitést, mivel hajnalban nagyon koran kellett kelni, igy is 11-12
ora kellett egy kenyér elkészitéséhez. A kenyérsiitésnél az adott napon - legtébbszir pénteken
- hat ora tajban fél marék parkorpat dztattak meg. A liszt elGkészitése mér a siitést megelézi
nap estéjén elkezdodik. A kamrdbol annyi mennyiséget hoznak be, ahany kenyeret siitni akar-
tak, Elészor dtszitdljak az egészet, mert amig a malombéli mechanikus szitalds igénybevétele
nem valt &ltaldnossd, a malombdl hozott orleményt otthon kellett kézi szitalassal szétvalaszta-
ni Korpéra, kenyérlisztre és finomabb lisztre. Majd a kordbban biikkfibél, késébb nyar- vagy
fizfabol kesziilt tekndbe tntik. Hozza éntouék a kantaban vagy vaszonfazékban melegitett
vizet. Ezutén Keriilt sor a kovaszoldsra.

4.2, Kovaszolds

A koviszolashoz az erjeszté magot vagy, ahogy a helyiek nevezték, az anyakovaszt, tébbfeé-
leképpen nyerték. A legegyszeriibb eljards az volt, amikor az elézé siitésnél a koviszbal vagy
a bedagasztott érett tésztabol vagy a tekndvakarékbal félretett nyers tésztadarabot hasznaltak
fel a kovetkezo stitésnél. A tartositott erjesztd anyag hosszabb idére. bbnyire egy egész évre
elore elkészitették. Kis darabokban megszaritva taroltik egy fehér vaszonzacskéban a kamré-
ban, felakasztva.

A kovaszmagot langyos vizben megaztattak, majd vele készitették a hosszi sittdteknd egyik
sarkdban a kovaszt. A liszt egy kisebb részét elvalasztjdk, és ehhez keverik hozzé a kovaszt,
letakarjak, riteszik a kovdszfat, majd t6bb 6ran keresztiil érlelik. Mikor megkelt, a t&bbi lisz-
tet a hozzi szilkséges séval és a maradék vizzel Osszegyurjak ¢s az egészet dllni, vagyis kelni
hagvjak.

4.3, Dagasztds

A kész kovaszt siitbabrosszal, dunnédval takartik le, Egy 6ra milva ujbol ledagasztottak, A
dagasztis az asszonyi munkdk legnehezebbike. amit meg az is stlyosbit, hogy rendszerint
¢jszaka végzik, mert a kovasz éjfélre kel meg, Ekkor a mennyiségnek megfeleld langvos vizet
sziirnek rd, €s a kovaszt szétnyomkodjak. Ez a munka kériilbeliil két éra hosszdig tart, egészen
addig, amig lyukak nem keletkeznek a tésztiban, és kdnnyen el nem vélik a tekné oldaldtol.
Akkor Osszehajtjak, és a teknd egyik végébe helyezik. Letakarjak. hogy most mar az egész
tészia egyiitt keljen meg.

Ot-hét darab négy-ot kilogrammos kenyér kézi dagasztdsa 30-45 percet igényelt.

4.4. Szakajtas, kelesztés

A veégsd munka a siités elStt az egyes kenyerek tésztajanak kiszakitasa, kézzel valo megfor-
maldsa. A tészta érlelése és kelesztése két szakaszban tortént, Floszor az egesz tészta a teknd-
ben kelt, majd pedig kenyerekre szétosztva szakajtéban. A tészta érlelése dsszesen masfél-két



oraig tart, ebbdl negyed-fél orat allt a szakajtoban, A szakajtod alkalmazasanak az az értelme.
hogy a tészta a kelesztés alatt nyert lazitottsagdt megérizve kerilljon a kemencébe. A szakajté
a magyar nyelvteriilet paraszthaztartasaiban t6bbnyire kosar, helyenként faedény volt.

Kozben befltottek a kemencébe, addig raktak. amig szikrdzni nem kezdett az alja. Azutan
tisztédra takaritottdk a kemence aljat, fenekét. Mikor mar kellokeéppen attiizesedett, akkor a
szénvonéval a pernyét kihtzzak. Az ekkorra megkelt tésztat a stitélapat segitségével bevetet-
ték a kemencébe.

4.5, Kiszedés, tdrolas

A kenyér vegso formajat vagy hajtogatassal, vagy a bevetés eldtt a kenyér tetejének beviga-
saval formézték. Mindkét eljarasnak az volt a célja. hogy a kisiilt kenyér minél magasabb,
domboriibb legyen.

A kemence szdjat, az igynevezett el6tét akkor tették fel, amikor feljott, "felgyiitt” a kenvér. A
kenyéniésztabol a legtdbb vidéken egy kisebb, egy-két kilogrammos kenyeret (cipd) is rend-
szeresen stltdttek. Ez hiilt ki a leggvorsabban, ezt vagtak fel eldszér,

Az alféldi kemencékben a nagyméretii és mindig kerek alapi kenverek altaliban harom éra
alatt sitlnek meg. Mikor kiszedik Oket, akkor az aljukat az Alféldén libaszarnybal késziilt sep-
ritvel letisztitjak, mig a felsd részitket langyos vizzel lemossak, hogy szép fényes piros-barna
szint kapjanak. A kerek kenyerck az Alféldon legalabb hat-nyole kilésak voltak.

Altalaban egy hétre siitttek, és amint az Alfdldén tartottak: ,.rendes asszony szombaton siit,
hétfon mos™, Ezzel azt érték el, hogy vasdrnap mindig friss kenyeret tehettek az tinnepi asztal-
ra. A kenyér megszegése a hazigazda feladata. a katolikus vidékeken az aljara keresztet is
rajzoltak. A megszegett kenyér rendszerint a szobdban a karospad végiben betakarva éllott,
vagy az asztalfiaban helyezték el. Az egész kenyereket a kamrdban kiilénboz6 formédju ke-
nyértarté ricsokon, esetleg gyékénybél fonott kosarakban tartottak, hogy egér ne tudjon
hozzaférni. A kenyerek tdrolasa kamrdban, padlason, pincében tdrtént. Az AlfSldén kerek
kenyérkosarat hasznaltak, amely a sarokpad sarkaban szokott allni.

5. egység: A fildmiveléssel és a kenvérrel kapesolatos hiedelmek, szokasok

Megszerkesztett széveg, fotdpapirra nyomtatott képekkel kisérve. kiegészitésként a vitrinek-
ben a mezdgazdasagi munkdhoz, illetve a paraszti hiztatashoz kapesolodo textilanyag lett
kidllitva.

A hold jarasérdl azt tartottdk, hogy a szantas josagat, majd a vetés mindségét befolydsolja,
ezert Ujhold idején nem volt szabad széntani. De az sem volt mindegy, hogy milyen napon
tértént a munka, mert nem bizonyult mindegyik egyforman szerencsésnek. Természeti megfi-
gyeléseket is kapcsoltak az els6 szdntashoz: a kikény viragzasat vagy a pacsirta megszolalasa
utdni egy vagy ket hetet. Szokés volt a révid ima, fohdsz a szantds elott és utan.

A vetés idejét pedig az egyes szentek napjahoz kétik, vagyis az egyhaznak nagy szerepe volt a
vetes szellemi elokeszitésében és véghezviteléhen. A vetdabrosz elokészitése mér kardcsony-
kor elkezdédétt. A gondosan kivalasztott és nagy féltéssel 8rzéit vetémaggal még kiilénbdzé
cljarasokat végeznek. A verés eldtti napon az egész hiz élete megvaltozott, mert sok mindent
a JO termes erdekeben el kellett végezni. mig masokart szigortan tiltottak,

Sarlos boldogasszony (jalius 2.) napja. az aratds egyvkori modjdra is utal, amikor még a nok
arattak sarloval. Elmentek a misére, az aratdszerszamokat a templom faldhoz tamasztottak,
Ezutan kimentek a foldekre, a buzaban vagtak egy rendet. majd hazamentek. Nagy jelentdsé-
get tulajdonitottak az elsd kévének, az elsonek learatott bluizaszalaknak. Ebbél a baromfinak
adtak egészség- ¢s termékenységvardzslo céllal. Betegségelhdritd szerepe is volt. Sellyén az
aratd a derekdra kototte, hogy majd ne fajjon.



Kis darabon talpon hagytdk a gabondl, hogy a kivetkezd esztendGben is jo termés legyen. Az
utolsd kevebol kesziilt az aratokoszori. A nagyvobb uradalmakban az aratokoszoru vitele. at-
adasa {innepélyesen ment végbe. Az aratokoszorat altaldban a mestergerendara akasztottak, és
veteskor a koszorubol kimorzsolt szemeket keverték a vetdmag kézé. A magénak arato csalad
nem rendezetl killondsebb linnepséget. A modosabb gazda. aki részes aratokkal dolgozott,
megvendégelte munkasait.

A Kenyér minden taplalék szimbolumaként a termékenység- és boségvarazslas, az agrarmdgia
fontos eszkdzeve valhatott. A kenvér tisztelete még szdzadunkban is elevenen élt. .Isten dlda-
sa” néven emlegették, nem volt szabad rdlépni, eldobni, megszegés elott keresztet (harom
keresztet) rajzoltak a kenyérre. a megkezdett. karéjt végig kellett enni, az asztalon 4ll6 kenve-
ret befelé kellett forditani, hogy a gazdasag ..befelé siessen™

6. egység: Muzeunmpedagdgiai foglalkoztato sarok

A kiallitas részekent, illetve a kiallitdtérben kialakitott mizeumpedagogiai foglalkoztatd sa-
rokban a kenyerkészités egyes munkafazisait a foglalkozasra jelentkezett ovodasok és also
tagozatos altaldnos iskolas gyerekek maguk is gyakorolhatjak. Erre a célra dagasztoteknét és a
hozza vald labat helyeziink el. mellette lisztesbddtnben a , kenyértészta™ készitéséhez szitksé-
get lisztet, illetve egy kancsoban vizet. a felsd tagozatos dltalinos iskolasok részére foglalkoz-
tato filzetet és irdszereket helyeztiink el.

A Kiallitas bontasara 2018, aprilis masodik felében keriil sor,

Sziiveges szakmai beszamolonkat ¢s a kiallitasrdl szolo fotddokumentacion a fenntartd Békés
varos honlapjan, a kezddélap bal oldaldn lathaté NKA logéra kattintva lehet elémi:

http:/‘'www bekesvaros.hw'download.fepi/5742 (1 Burzaszem.pdf

Békés. 2018. aprilis 24.

............................................

Szojka Petronella
neéprajzos muzeologus, a kiallitas rendezdje
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Miuzeumpedagigiai program
~Egy buzaszem kiilonds élete”,
avagy hogyan készitették nagymamaink a kenyeret
cimii idészaki kidllitishoz kapcsolédéan

A kiallitashoz muazeumpedagogiai programot is terveztiink, ugvanis muzeumunkban mar
hagyomannyd vélt, hogy a helytorténeti Jellegii tarlatokhoz rendhagy¢ néprajzi érakat
szerveziink. Most is érdekes, t6bb korosztalyt is megszolitd, manudlis programot is tartalmazé
muzeumpedagégiai foglalkozast ajanlottunk a helyi és a komyékbeli évodaknak és
iskolaknak. A program szervezésében természetesen szamitottunk a pedagogusok segitségére,
akikkel az évek soran jo kapcsolatot alakitott ki a mizeum.

A foglalkozasok célja az volt, hogy a résztvevikkel - egy-egy csoport foglalkozas vagy tandra
ideje alatt - minél mélyebben megismertessiik teleplilésiik és szlikebb régidjuk kazeli és tavoli
multjat, hagyomdnyait, erdsiteni identitds-tudatukar. szillofoldjitkhoz valé kétddésiiket.
Kijelenthetd, hogy a program sikeres volt. elértiik az elére tervezett gvermekszamot (300-500
gyermek). és varakozasainkon feliil, a meghirdetett korcsoporton Kivill is bekéredzkedtek és
mi fogadtunk is osztdlyokat a foglalkozasokra (8. és 9-es osztalyaink is voltak).

Az iskolasoknak februdrra tervezett foglalkozasokat nem tudtuk megtartani, mivel
intézmenyiink fenntartoja, a Békés Varosi Onkorményzat a rendkiviili idojardsra és hidegre
valo tekintettel fiitési sziinetet rendelt el. Ezért a megvalositasi idon kiviil, esak egy honappal
késobh tudtuk befejezni az elére meghirdetett mizeumpedagogiai programsorozatunkat.

A program megtartisira a Békési Galéria (Széchenyi tér 4. L. emelet) kistermeben (idoszaki
kiallitétermeében) keriilt sor.

A program leirdsa:

A Bekes Varosi Jantyik Matyas Mizeum mizeumpedagégiai tevékenységének keretén beliil a
tobb  korosztalyt is megszolitd, a  kiallitashoz kapcsolodoan élményszerti, tematikus
tarlatvezetest hirdettiink, valamint helyszini vetélkedét is terveztiink az iskolai csoportok
szamard. A munkafolyamatok bemutatisaban és  a gyakorlasdban a muzeum
szakalkalmazottai nyujtottak segitséget.

Az dvodasok részére a program célia a régi mezdgazdasagi munkafolyamatok és a
kenyérkészités menetének megismertetése a gyermekekkel jatékos, mesés és manudlis
formdban. Az élményszerli tarlatvezetést kivetben (a kidllitott kézimalommal buzat is

oriilhettek), a cipétészia dagasztast bemutatd részhez kapcsoladdan, a gyerekek a liszthé] és
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vizbol , kenyértésztat” készithettek, valamint elsajatithatték a kenyeralapanyag gyvirasdnak
fortélyait. A foglalkozds végén minden gyermek ..becserélhette™ az altala készitett nyers
pogdcsat egy hamuban silt” pogdcsdra, amit joiziien el is fogyasztottak. Az ilyen tipusi
tarlatvezetésekkel arra szeretnénk Sszténdzni Oket, hogy legkdzelebb is szivesen j6ijenck el a
muzeumba hasonld foglalkozasra.

A program elemei:

- tarlatvezetés

- kenyértészta” készités

- meglepetés

Iddtartam: kb. 45 perc

Az dltalanos iskola 1. és 2. osztilvosai szamara a program célja a kimyezet ordhoz
kapesolodoan, a régi mezbgazdasigi munkafolyamatok és a kenyérkészités menetének
megismertetése gyermekekkel jdtékos, mesés és manudlis forméban. Az élményszerii
tarlatvezetést kovetden (a kiallitott kézimalommal biizat is ériilhettek), a cipotészta dagasztast
bemutat6 részhez kapesolddoan a gyerekek a lisztbol és vizb6l | kenyértésztat” készithettek,
elsajatithattak a kenyéralapanyag gytrdsanak fortélyait. A foglalkozis végén minden gvermek
becserélhette” az dltala készitett nyers pogdcsat egy ehetd . hamuban silt” pogacsdra, amit
joiztien el is fogyasztottak. Az ilyen tipusi tirlatvezetésekkel arra szeretnénk dsztindzni ket
hogy legkozelebb is szivesen jijjenek el a muzeumba hasonld foglalkozésra.

A program elemei:

- tarlatvezetés

- kenyértészia” készités
- meglepetés
ld6tartam: kb. 45 perc

Az dltalinos iskola 3. és 4. osztilvosai szdmdra a program célia a kornyezet Grihoz
kapesolodva, a kidllitott mezdgazdasagi eszkozok. targyal és korabeli képek segitségével a
fSldmivelés és a kenyérkészités meneteinek bemutatdsa. ismertetése. Az ¢lményszerti
tarlatvezetést kdvetden (a kiallitott kézimalommal blizat is Sritlhettek), a cipitészta dagasztast
bemutato részhez kapesolddéan a gyerekek a lisztbdl és vizbél kenyértésztat™ készithettek,
elsajatithattdk a kenyéralapanyag gyurasanak fortélyait. A foglalkozas végén minden gvermek
~becserélhette™ az dltala készitett nyers pogdcsat egy .hamuban siilt” pogdcsdra, amit jofziien
el is fogyasztottak. Az ilyen tipusu tarlatvezetésekkel arra szeretnénk dsztondzni dket, hogy
legktzelebb is szivesen jojjenck el a muzeumba hasonld foglalkozésra.

A program elemei:

- tarlatvezetés

- wkenyértészta” készités
- meglepetés

Idotartam: kb, 45 perc



Az ditaldnos iskola felsé tagozatosai (5-7. osztilvig) szdméra a program célia a hon- és

népismereti tandrahoz szorosan kapesolodva, a paraszti munka éves rendje. a gabonatermelés,
4 munkdlatokhoz kétodS hiedelmek és a kenyérsiités menetének bemutatisa a kidllitott
mezogazdasagi eszkdzOk, targyak és korabeli képek segitségével.

Az élményszeri tirlatvezetést kdvetben a kidllitason bemutatott ismeretanyagon alapuld
feladatlap segitségével rogtonzott vetélkedére kerdl sor, amely soran 3-4 fds esapatok

valaszolnak irdsban az Gsszedllitott kérdésekre.

-hamuban siilt” pogacsa jutalomban részesiil.)

A program ¢lemei:

- tarlalvezetes

- vetélkedo
Iddtartam: kb. 45 perc

(Minden csapat az eredménytél fliggetleniil

Idopont Korosztaly Létszim
2017. 10, 10. | Egy 6vodai csoport 20 gyermek + 2 dvodapedagdgus
Egy ovodai csoport 20 gyermek + 2 ovodapedagdgus
Egyv 9. osztaly 7 tanuld + 1 tanar
2017. 10. 16. | Egy dvodai csoport 12 gyermek + 2 6vodapedagdgus
2017.10. 19. | Egy 3. osztaly 20 tanuld + | tanar
2017. 10. 20. | Egy 6vodai csoport | 10 gyermek + 4 ovodapedagdgus
2017, 10, 24, | Egy dvodai csoport 12 gyermek + 2 dvodapedagdgus
2017.10.25. | Egy dvodai csoport 14 gyermek + 2 évodapedagogus
Egy dvodai csoport E5 gyermek + 2 6vodapedagogus
2017. 10.26. | Egy évodai csoport | 16 gvermek + 3 6vodapedagogus
2017. 11. 07, | Egy 6vodai csoport 19 gyermek + 3 6vodapedagogus
Egy dvodai csoport 16 gvermek + 4 dvodapedagdgus
2017.11. 09. | Egy 6vodai csoport 18 gyermek + 3 6vodapedagdgus
Egy évodai csoport 14 gvermek + 3 évodapedagdgus
2017. 11. 10. | Egy évodai csoport 22 gyermek + 3 dvodapedagégus |
' 2017.11. 13. | Egy évodai csoport 19 gyermek + 2 6vodapedagégus
2017.11. 14, | Egy 6vodai esoport 20 gvermek + 3 dvodapedagdgus
2018.03. 14. | Egy 5., egy 6. és egy 8. osztaly 25 tanul6 + 2 tanar
Egy évodai csoport 16 gyermek -3 dvodapedagdgus
2018.03. 20. | Egy 5. osztaly 24 tanulé + | tandr
B Egy 6. osztaly 26 tanuld + 1 tandr
2018.03. 21. | Egy 5. osztily 25 tanul6 + 1 tanar |
2018. 03. 22. | Két 3. osztaly 135 tanuld + 2 tanar
17 tanulod + | tandr
2018. 03.23. | Egy 2. osztaly 6 tanuld + 1 tanar
2018. 03.27. | Egy 1. és egy 2. osztaly 11 tanuld +2 tanar
2018. 03. 28, | Egy 3. és egy 4. osztaly 7 tanulé + 2 tandr
[ Egy 5. osztaly 14 tanuld + | tandr
| Osszesen | 32 csoport/osztily 460 gyermek + 59 pedagbgus

Tad
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